
MENU MiA HOT POT

ZESTAWY STARTOWE / Choose your broth

CENA ZA ZESTAW ORAZ NIELIMITOWANE DODATKI
Price for set and unlimited toppings 

DZIECI DO 150CM
Kids under 150cm 

DZIECI DO 3 LAT 
Kids under 3 years old 

120 ZŁ/OS 

40 ZŁ

BEZPŁATNIE
Free

ZAMÓWIENIE DOSTĘPNE TYLKO NA MIEJSCU
For dine-in only 

WYBIERZ BULION
CHOOSE YOUR BROTH

1. MIĘSNY / Meat

ZUPA GRZYBOWA
Mushroom soup 

ŁAGODNA ZUPA
Mild soup

TAJSKA TOMYUM ZUPA
Thai tomyum soup 

PIKANTNA MASŁO ZUPA
Spicy butter soup

ZUPA POMIDOROWA
Tomato soup 

2. WEGAŃSKI / Vegan 

3. WYBIERZ OSTROŚĆ / Choose spicy level

4. WYBIERZ ULUBRONE TALERZYKI / Choose your favorite plates
5. PRZYSTAWKI / Starters

Kawałki kurczaka w sosie chili / Chicken piece in chili sauce 
Plastry wołowiny flaków wołowych w sosie chili / Beef tripe slices 
in chili sauce
Flaki wołowe w sosie chili / Beef guts in chili sauce
Kimchi

H8.
H9.

H10.
H11.

Prosimy o niemarnowanie jedzenia! (Please do not waste food!) 



SOS / SAUCE TALERZYKI/ PLATES 
KOMPOMUJE SWÓJ Z DOSTĘPNYCH SKŁADNIKÓW

Make your own sauce from available ingredients 

Sos jest jednym z najważniejszych elementów naszego kociołka. Bez sosu, składniki nie
będą smakować tak jak powinny Do wyboru mamy różne sosy. Sos sojowy, ostrygowy, 
hoisin, chilli, orzechowy, ocet, soś rybny itd… Oto przykładowe sposoby miksowania sosów.

PRZEPIS NA SOS 
SPECALNY GOTOWY MIA SOS

SOS ŁAGODNY 

SOS SOJOWY 

SOS HOISIN

                                                                     Pasta sezamowa, masło orzechowe, kwiatu 
szczypiorku, sfermentowane  tofu, sos sojowy, sos ostrygowy, octu, cukier biały.
Sesame paste, peanut butter, chives flowers, fermented tofu, soy sauce, oyster 
sauce, vinegar, white sugar.

Sosu ostrygowego / Oyster sauce
Sosu hoisin / Hoisin sauce 
Sosu orzechowego / Peanut sauce
Kolendry / Coriander 
Szczypiorku / Chives

½ łyżki / tbsp
½ łyżki / tbsp
1 łyżkę / tbsp
½ łyżki / tbsp
½ łyżki / tbps

1 łyżki / tbsp
½ łyżki / tbsp
2 łyżkę / tbsp
1 łyżki / tbsp

½ łyżki / tbps
½ łyżki / tbps
½ łyżki / tbps

Czosnek / Garlic 
Kolendra / Coriander 
Szczypiorek / Chives
Sos chilli / Chilli sauce

Sos hoisin / Hoisin sauce 
Sos orzechowy / Peanut sauce
Sos ostrysowy / Oyster sauce 
Sos sojowy / Soy sauce

Sosu sojowego / Soy sauce 
Octu chińskiego / Chinese vinegar
Chilli / Chilli (w zależności od preferencji)
Cukier / Sugar
Szczypiorku / Chives 
Kolendry / Coriander 
Czonek / Garlic

Sosu sojowego / Soy sauce
Sosu ostrygowego / Oyster sauce 
Sosu orzechowego / Peanut sauce 
Sosu hoisin / Hoisin sauce
Czosneku / Garlic 
Kolendry / Coriander 
Szczypiorku / Chives 
Dodatek curku – w zależności od preferencji)

WOŁOWINA / Beef
H23. Wołowina tłusta / snowflake beef 
H24. Wołowina chuda / Lean beef 
H25. Flaki wołowe / Beef guts 
H26. Pikantna wołowina / Spicy beef 

WIEPRZOWINA / Pork 
H28. Wieprzowina chuda / Lean pork
H29. Pikantna wieprzowina / spicy pork 
H30. Brzuch wieprzowina / Pork belly 

TOFU/ Tofu 
H37. Tofu mrożone / Frozen tofu
H39. Suszona skórka tofu / Dried tofu skin
H40. Świeże tofu / Fresh tofu 
H43. Mix / Mix

OWOCE MORZA / Seafood 
H31. Ryba / Fish
H32. Mule / Mussels
H33. Kalmary / Spuid
H34. Ośmiornica / Octopus 
H35. Paluszki krabowe / Carb sticks
H36. Mix / Mix
H41. Krewetkami / Shrimp

1/3 łyżki / tbsp
4 łyżki / tbsp

¼ łyżkę / tbsp
½ łyżki / tbsp
½ łyżki / tbps
½ łyżki / tbps

Prosimy o niemarnowanie jedzenia! (Please do not waste food!) 



H64.  BARANINA / Lamb  

H72.  MIX MIĘSO 

MAKARON / Noodles 
H44. Makaron Qingtian / Qingtian noodles
H45. Makaron sojowy / Vermicelli noodles
H46. Płatki ryżowe / Rice cakes 
H48. Makaron ramen / Ramen noodles
H49. Mix / Mix 

DRÓK/ Poultry 
H61. Filet Kurczak / Fillet chicken 

PIEROGI I KULKA / Dumpling and meatballs 
H65. Dimsum wegetariański / Vegetarian dumpling
H66. Kulka ryba / Fish balls 
H67. Kulka wołowina / beef balls 
H68. Kulki ścięgien wołowych / 
Beef tendon balls 
H69. Kulki z mątwy / Cuttlefish balls 
H70. Kulki z krewetkami / Shrimp balls
H71. Mix / Mix

WARZYWA / Vegetables

H50. Kapusta pekińska / Chinese cabbage 
H51. Korzeń lotosu / Lotus root 
H52. Wodorosty / Seaweed 
H53. Pak choi / Pak choi 
H54. Grzyby Enoki / Enoki mushrooms 
H55. Grzyby Mun / Mun mushrooms 
H58. Boczniak / Oyster mushroom
H60. Mix / Mix

(Serwowane sezono/Served seasonally) 

ZIMNE NAPOJE
COLD BEVERAGES

COCA-COLA 

SAGIKO MANGO

SAGIKO LICZI 

ALOE KING 

WODA MOGU-MOGU

FANTA

WODA Z CYTRYNĄ
Water with lemon  

N01.

N02.

N03.

N04.

N05.

N06.

N07.

7 ZŁ
8 ZŁ
8 ZŁ

10 ZŁ
8 ZŁ
7 ZŁ

12 ZŁ

Prosimy o niemarnowanie jedzenia! (Please do not waste food!) 



KAWA WIETNAMSKA G7
COFFEE VIETNAM G7

ALKOHOL
 ALCOHOL

GORĄCO NAPOJE
 HOT DRINKKAWA Z LODEM

KAWA GORĄCA
N14.

N15.

12 ZŁ
8 ZŁ

PIWO / Beer
TSINGTAO 
SAIGON 
BUDWEISER 
PIWO Z BECZKI
Draft beer około 500ml 

A01.

A02.

A03.

A04.

18 ZŁ
18 ZŁ
18 ZŁ

14 ZŁ

WINO / Wine
JINRO SOJU
(Cherry, brzoskwinia, zielony 
winogrona, truskawa, chamisul)

JINRO MAKGULLI 
(Normalny, banan, brzoskwnina)

CZERWONE WINO
Red wine (Valpolicella)

BIAŁE WINO
White wine (Chardonnay - in France)

WODKA
Vodka (Belvedere Wodka NV 375ml)

WHISKEY
Whisky Johnnie Walker Red

A05.

A06.

A07.

A08.

A09.

A10.

42 ZŁ

42 ZŁ

120 ZŁ

110 ZŁ

230 ZŁ

210 ZŁ

COCA-COLA 

SAGIKO MANGO

SAGIKO LICZI 

ALOE KING 

WODA MOGU-MOGU

FANTA

WODA Z CYTRYNĄ
Water with lemon 

ZIELONY HERBATA
Green tea 

CZERWONY HERBATY
Red tea

MIÓD HERBATY
Honey tea 

HERBATA Z MARAKUJĄ
Tea with passion fruit 

COLD BREW KAWA PAMARAŃCZOWA
Cold brew orange co�e 

ERBATA KWASKOWATYCH Z MIODEM
Sour tea with honey 

N01.

N02.

N03.

N04.

N05.

N06.

N07.

N08.

N09.

N10.

N11.

N12.

N13.

7 ZŁ
8 ZŁ
8 ZŁ

10 ZŁ
8 ZŁ
7 ZŁ

12 ZŁ

13 ZŁ

13 ZŁ

13 ZŁ

16 ZŁ

18 ZŁ

18 ZŁ

KAWA GORĄCA G7 13 ZŁ HERBATA CYNAMONOWO
POMARAŃCZOWA 16 ZŁ

HERBATA Z PRAŻONEGO RYŻU
Herbata z prażonego ryżu z 
trawą cutrynową i imbirem.

16 ZŁ / dzbanek

HERBATA KUKURDZIANA
13 ZŁ / dzbanek

Prosimy o niemarnowanie jedzenia! (Please do not waste food!) 


